
  

給 食 ニュース    令和 6年 9月 18日（水) 
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ｎお 1斗、客 1斗  

 

                                    

 

今日
き ょ う

は、ピンク色
い ろ

のソースがかかっ

た「とり肉
に く

のオーロラソースがけ」で

す。オーロラソースはフランス生
う

まれ

のソースで、日本
に ほ ん

ではケチャップとマ

ヨネーズを混
ま

ぜて作
つ く

ります。オレンジ

色
い ろ

とピンク色
い ろ

をしたソースは、フラン

ス語
ご

で明
あ

け方
が た

を意味
い み

する「オーロラ」

を連想
れ ん そ う

させるので、この名前
な ま え

がついた

とされています。 

とりにくのオーロラソースがけ 
今日の献立 

 

丸パン 

フレンチサラダ 

とり肉のオーロラソース 

イカのトマトシチュー 


